Beratung & Bestellung

Gerne beraten wir Sie in allen Belangen

LEISTUNGEN

Catering Kochkurse Patisserie

Buffet Pralinenworkshop Firmenprasente
Menu Tapas Olé Pralinés &

/ ) ) Schokoladen
Fingerfood Grill to thrill BBQ

Barbecue Stoffwechselkochkurs

Kochkurs Basic ‘s
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Tel.: 02222 / 8048797

Alexander Krings  Henri's Cuisine
Koch & Patissier ~Aufdem Higel 25
53347 Alfter

Tel.: 02222 8048797
Mobil.: 0157 72370016
E-Mail: info@henris-cuisine.de

www.henris-cuisine.de

HENRI'S CUISINE

par Alexander Krings
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Catering Patisserie \ lhr Genusspartner im

Raum Koln-Bonn

Unsere Ambition ist es, das ye Einen bedeutenden

maoali moali Sl eil von Henri’s Cuisine
Unmégliche moglich, das Mogliche acht die Kunst der Wir sind lhr kulinarischer Partner im
: ; m ie Ku
einfach und das Einfache elegant zu machen. Bereich Event Catering und Patisserie

Patisserie aus. R Ksln. B Bornhei
Unsere exquisite Kuche, die unter einem mediterranen Im Raum Koin, bonn, bornnheim,
Einfluss steht, zeichnet sich durch modernste Bei uns erhalten Sie ausschlieBlich ' Alfter & Vorgebirge.
Handwerkskunst mit klassischen und traditionellen Pralinés und Confiserie Spezialitaten, die mit viel
Komponenten aus. handwerklicher Sorgfalt und Liebe zum Detail fur den Ob geschéaftliche oder private Anlasse,

Hierbei wird besonders viel Wert auf die Nachhaltigkeit, sowie anspruchsvollen GenieBer kreiert werden. Firmenfeste, Messecatering, Hochzeiten,

die Verarbeitung frischer und regionaler Produkte gelegt. Familienfeste, Kochkurse und Barbecues.
Wir produzieren individuell Pralinen und Desserts mit |hrer Sind Sie auf der Suche nach einem ganz
Corporate Identity. besonderen Give away fur lhr Unternehmen?
Variation ein vollendetes Geschmackserlebnis. In unserer Patisseriemanufaktur stellen

Wir zaubern Ihnen und Ihren Gasten mit Kreativitat und

wir mit héchster Sorgfalt ausgefallene und
Buffet erlesene Pralinen her, die wir fur Sie individuell
Der kulinarische Klassiker — modern interpretiert. Eine KO C h k u rS e & Eve n tS verpacken und mit Ihrer Corporate Identity
versehen kéonnen. So bleiben Sie lhren Kunden
und Geschéftspartnern mit Sicherheit
Far jegliche Anlasse bieten wir Ihnen in bester Erinnerung.

Fingerfood diverse Kochkurse und Workshops an.

ansprechend arrangierte Prasentation der Kdstlichkeiten
kann auch ohne servierte Gange gelingen

Im Kleinen — ganz grof3. Besonders fur Empfange
und bewegte Festivitaten geeignet Ku rsangebot wahlen

Pralinenworkshop Tapas Olé
Grill to thrill BBQ Stoffwechselkochkurs

Kochkurs Basic s
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Menu

Stilvoll & elegant in mehreren
Gangen. Fur jeden Anlass — von rustikal
bis exquisit — sorgen Menus fur eine
besondere Geselligkeit

Barbecue
Grill to thrill. Eigenkreierte Grillrezepte

verzaubern jeden Gast

»Ganz gleich wofir Sie sich
entscheiden, wir helfen lhnen
dabei, dass Ihr Event zu etwas

ganz Besonderem wird.“




